
ランチスープ
即席スープから本格スープまでこれ１本

ビーフ、チキン、魚介類の旨味と調味料を、バランスよくブレンドしたランチ
タイムにぴったりのスープです。
わかめ入りですので、お湯を注いでかき混ぜるだけで本格スープが簡単に
出来上がります。

ランチスープ（わかめ入り）250g/12缶
賞味期限：1年
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つかいかた

基本的な一人前使用量は約３ｇ！
スープカップにランチスープを約３ｇ入れ、
お湯を150cc注げば出来上がりです。

中華風たまごスープ （4人分）

【材料】
ランチスープ
お湯
溶き卵

きざみねぎ
白ごま
ごま油

16g
800cc
2個分

適量
適量
適量

【つくりかた】
１.お湯にランチスープを溶かし入れます。
２．沸騰した状態で、溶き卵を糸状にまわし
　 入れ、火を止めます。
３．きざみねぎ白ごまを入れ、ごま油で風味
　 をつければ完成です。

１缶　約80杯分！

お湯を注ぐだけで
誰でも簡単
本格スープの出来上がり。
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