


DRINK / DESSERT / FOOD

基本レシピ基本レシピ基本レシピ基本レシピ基本レシピ基本レシピ基本レシピ

Masala Chai Tapioca Drink
材 料 (２人分） 

80ml・本品

［作り方］

マサラチャイタピオカドリンク

①

80ml・牛乳
・ブラックタピオカ 適量

グラスに本品と牛乳を注ぐ。

② 戻したブラックタピオカを加えれば完成。

Masala Chai Ice Cream
材 料 (３人分）

100ml・本品

［作り方］

マサラチャイアイスクリーム

①

・牛乳

生クリーム以外の材料を鍋に入れ、混ぜながら加熱し

・コーンスターチ

②
とろみがついたら火を止め、よく冷まします。

・砂糖
50ml
15g

小さじ２
100ml・生クリーム

生クリームをしっかり泡立てます。

③ ①と②を混ぜ、冷蔵庫で時折空気を含ませる様に混ぜ
ながら冷し固めれば完成。

Masala Chai Panna cotta
材 料 (２人分） 

200ml・本品

［作り方］

マサラチャイパンナコッタ

①

・牛乳

鍋で本品、牛乳、グラニュー糖を弱火で加熱し沸騰直

・グラニュー糖

②

前まで温まったら火を止め、よく冷まします。

・粉ゼラチン
50ml
3g

100ml・生クリーム

①にお湯で溶かしたゼラチンを加え、容器ごと氷水で

③

冷し、さらに生クリームを加え混ぜ合わせます。
型に流し入れ、冷蔵庫で冷し固めれば完成。

20g

20ml・お湯

マサラソイチャイ Masala Soy Chai

［１分３０秒/500w］

80ml
80ml

・本品
・ 豆 乳

材 料 (１人分）

［作り方］

① 耐熱カップに全量注ぎ、電子レンジで温めます。

氷を入れたグラスに全量注ぎ、アイスソイチャイ
でもお楽しみいただけます。

◎

マサラチャイヨーグルトパフェ

グラスにヨーグルト→グラノーラ→ヨーグルトの

②

①
［作り方］

・グラノーラ

材 料 (１人分）

50ml・本品

Masala Chai Yogurt Parfait

50g
・ヨーグルト 100g

順に重ねいれます。

本品を静かに注ぎます。

もう一度グラノーラをトッピングすれば完成。③

Masala Chai French Toast
マサラチャイフレンチトースト

(２人分）

適量60ml
材 料

［作り方］

・本品
・牛乳

①

②

本品、卵、牛乳、砂糖をよく混ぜ合わせ卵液を作る。

・砂糖

・フランスパン
・卵
・バター大さじ２

２個

③

卵液にフランスパンを浸し、よく染みこませる。

熱したフライパンにバターをひき、フランスパンを
両面焼き、軽く焦げ目がついたら完成。

60ml
適量

①

マサラチャイ氷
(１人分）

Masala Chai Frappe

牛乳を冷凍庫で冷し固めミルク氷を作ります。

30ml
材 料

・ミルク氷・本品

［作り方］

・ブラックタピオカ
適量

適量

ミルク氷を削りグラスに盛りつけ本品をかけます。

③ 戻したブラックタピオカをトッピングしたら完成。

②

マサラチャイMasala Chai

材 料 (１人分）

・本品 80ml
・牛乳 80ml

［作り方］

本品と同量のミルクを混ぜるだけ

・アイスは氷を入れよく冷して
お召し上がりください。

・ホットは耐熱容器を使用して
電子レンジで温めてください。

［１分３０秒/500w］

ご使用前によく振ってください。
製造者

大阪府東大阪市鴻池徳庵町７番４９号
ホームページhttp://www.gsfood.co.jp/

製造者製造者

使用上の注意

マサラチャイベースマサラチャイベース
専用ページへ専用ページへGO!GO!


